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Resumo de Analises Quimicas,
Propriedades Funcionais e Controle da
Qualidade de Alimentos e Bebidas

Neste livro sdo apresentados e descritos de forma tedrica e pratica, e em
detalhes, os seguintes temas: Avaliacdo qualitativa e quantitativa da
composicdo quimica maioritaria e minoritaria de alimentos, bebidas e
extratos de produtos naturais, incluindo a composicdo de acucares e
fendlicos por métodos espectrofotométricos e por cromatografia liquida de
alta eficiéncia (CLAE).

Métodos de andlise de propriedades funcionais associadas aos extratos
vegetais e bebidas fontes de compostos bioativos (efeito antiobesogénico,
antidiabético, antioxidante in vitro e in vivo, capacidade redutora e poder
diante de ions de metais de transicédo, dentre outros).

Métodos de controle de qualidade analitico relacionado com 0s processos
de medicdo quantitativos e das matérias-primas agroindustriais. Outros
topicos incluem: avaliagcdo tecnolégica de matérias-primas amilaceas e
fontes de pectinas, propriedades térmicas e reoldgicas.

Nos capitulos sdo descritos os materiais e métodos de analise em forma
de protocolo experimental, contendo dicas e todo passo a passo para a
realizacao das analises.

Acesse aqui a versao completa deste livro
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