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Resumo de Bioguimica dos Alimentos.
Composicao, Reacdes e Praticas de
Conservacao

Esta obra oferece nocOes sobre as substancias alimentares e o0s
nutrientes nelas contidos, além de suas funcdes, acdes quimicas e formas
de conservacao dos alimentos por meio de diversos processos industriais.

Discute temas atuais como o0 uso de enzimas na industria, o que favorece
a producdo e a qualidade no aspecto sensorial e higiénico-sanitario.
Discorre sobre as etapas necesséarias de conservacao e durabilidade dos
alimentos nas prateleiras.

Também trata das noc¢des quimicas para a compreensdo dos nutrientes
presentes nos alimentos de origem animal e vegetal e suas interacoes
quimicas. Pode ser usado nos cursos técnicos em Alimentagcdo Escolar,
Confeitaria, Cozinha, Cuidados de Idosos, Estética, Massoteparia,
Nutricdo e Dietética, Panificacéo, entre outros.

Acesse aqui a versao completa deste livro
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