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Resumo de Brigadeiros e Bolinhas

Doces ou salgados, fritos, cozidos ou crus, os bolinhos e bolinhas séo
feitos para comer com as maos, de um s6 bocado. Este livro, além de
fotos, traz uma variedade dessas comidinhas que revelam a culinaria
brasileira, além de receitas internacionais.

Este livro inclui diversos tipos de brigadeiro, inocentinho, acaraje, falafel,
bolinha de milho, bolinho de bacalhau, entre outros.

Acesse aqui a versao completa deste livro



https://www.indicalivros.com/livros/brigadeiros-e-bolinhas-marcia-zoladz/acessar

