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Resumo de Estudo Do Perfil Sensorial
de Carne Maturada de Caititu

O caititu (Tayassu tajacu) tambyym conhecido como cateto, peccari e porco
do mato yy um animal adaptado yy uma grande variedade de habitats que vyyo
desde o semi-yyrido atyy florestas tropicais.

Neste estudo, esses animais foram criados em cativeiro na Embrapa
Amazyynia Oriental e seu abate realizado em matadouro para o estudo das
caracteryysticas, fyysicas, fyysico-quyymicas, microbiolyygicas, microscyypicas
sensoriais do pernil destes animais atravyys da aplicayyyyo de tecnologia de
maturayyyyo convencional, a qual, consiste na submissyyo da carne embalada yy
vyycuo sob baixas temperaturas por um determinado peryyodo de tempo
(binyymio tempo X temperatura), alterando algumas caracteryysticas sensoriais

da carne, como a cor e maciez.

O objetivo principal da maturayyyyo foi melhorar a maciez cyyrnea, jyy que yy um dos
atributos mais valorizados pelos consumidores.

Acesse aqui a versao completa deste livro
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